
 
 
 
 
 
 
 
 

Menu Saint Valentin  
 

Mise en bouche  Entrée  Plat  Dessert      « Apéritif Vins et Café Compris » 49.00 € 
Mise en bouche  Entrée  2 Plats Trou Normand Dessert  « Apéritif Vins et Café Compris » 59.00 € 
       

                             FORMULE  CHAMPAGNE   SUPL. 5.00€ 
 

 

 

Coupe de Champagne 
Amuse Bouche 

 

****************** 
 

Mise en Bouche Saint Valentin 
 

****************** 
 

Mousse de Foie Gras et Porto, croûton au piment d’Espelette et fleur de sel 
1 Verre de Monbazillac château le Thibault 2002 

Ou 
Carpaccio de Betterave gratiné au comté, flan de morille 

1 verre de Sancerre « Château de Sancerre » 2009 
 

****************** 
 

Filet de bar grillé aux zestes d’agrumes, chartreuse de légumes  
1 verre de Traminer « Château Vartély » 2008 

Ou 
Filet de pintade au sésame, samoussas d’oignons grelots et de carottes caramélisées 

1 verre de « Château Mathéreau » 2003 
 

****************** 

Panna cotta au chocolat blanc et fruits exotiques, tuile de chocolat noir 
 


